
СОСТАВ

85% Barolo DOCG Albe, 15% спиртовая настойка ароматических и 

лекарственных растений 

РЕЦЕПТ

Каждый Кинато имеет свой секретный рецепт, но некоторые ароматы 

настолько яркие, что о них невозможно молчать… Выбор трав 

основан на богатейшей традиции Альп, которые обнимают Пьемонт, а 

также обладают выраженным расслабляющим действием и 

способствующих пищеварению. Хина – самый главный герой, цедра 

сиуилийских апельсинов с экопроизводства и тростниковый сахар 

заключают рецепт.

 

ОПИСАНИЕ

Бароло Кинато – это старинный пьемонтский дижестив. Вино в основе 

напитка – Бароло Альбе текущего года, передается на кинатуру, то есть для 

добавления в него настойки из тридцати трав, кожуры цитрусовых и 

корней растений.

ДЕГУСТАТИВНЫЕ НОТЫ

Яркий рубин. Свежий аромат наших типичных Бароло, 

сопровождающихся хороводом апельсиновой цедры и горных трав. Во 

рту, горький устойчивый вкус. Прекрасный дижевтив в сочетании в 

горьким шоколадом. 18% алкоголя.

“Производство Кинато это волшебный момент: переживается атмосфера бакалей конца 18 
века. Колбы, ароматы вина, трав, сливающихся специй, все смешивается в новом дыхании” 

– Альдо Вайра –
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